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“Sono passati 86 anni da quando il Panificio Alemanni
ha aperto le sue porte nel 1937 e da allora ci siamo

sempre spinti oltre i confini cercando di dare un’impronta
unica a tutti i nostri prodotti da forno.

Ciò che ci contraddistingue è la nostra dedizione
nell’utilizzare solo i migliori ingredienti e le ricette

tradizionali che si tramandano da generazioni.”



la PIZZA

Margherita
pomodoro, mozzarella, origano

Marinara
pomodoro, aglio, origano

4 Formaggi
fontina, stracchino, gorgonzola, mozzarella

Pugliese
pomodoro, mozzarella, cipolla

Wurstel e patatine
pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine

4 Stagioni
pomodoro, mozzarella, cotto di Ferrarini,
funghi, olive, carciofi

Prosciutto cotto
pomodoro, mozzarella, cotto di Ferrarini

Prosciutto crudo
pomodoro, mozzarella, crudo di Parma

Rucola e speck
pomodoro, mozzarella, rucola, speck

Salsiccia sarda
pomodoro, mozzarella, salsiccia sarda

Diavola
pomodoro, mozzarella, salame piccante

Claudia
mozzarella, gorgonzola, salame sardo, cipolla

CLASSICA    GIGANTE

8,00€

7,00€

11,00€

8,50€

9,50€

10,50€

9,00€

10,00€

10,50€

9,50€

9,50€

10,00€

5,00€

4,00€

8,00€

5,50€

6,50€

7,50€

6,00€

7,00€

7,50€

6,50€

6,50€

7,00€



Vegetariana
pomodoro, mozzarella, melanzane,
peperoni, zucchine, origano

Romana
pomodoro, mozzarella, acciughe, olive,
capperi

Prosciutto e funghi
pomodoro, mozzarella, cotto di Ferrarini, funghi

Tonno e cipolla
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Napoli
pomodoro, mozzarella, olive, acciughe

Wurstel
pomodoro, mozzarella, wurstel

Calzone farcito
pomodoro, mozzarella, cotto di Ferrarini,
origano, olive

Alla Beppe
pomodoro, mozzarella, verdure grigliate,
salame dolce

Brie e crudo
mozzarella, stracchino, brie, crudo di Parma

Bresaola, rucola e grana
mozzarella, pomodoro, bresaola,
rucola, grana

Mimmo
mozzarella, patè di olive, stracchino, 
pomodoro fresco, crudo di Parma

Bianchetta
mozzarella, olio

CLASSICA    GIGANTE

10,00€

9,50€

10,00€

9,50€

10,00€

9,00€

10,00€

10,50€

10,50€

11,00€

13,00€

7,50€

7,00€

6,50€

7,00€

6,50€

7,00€

6,00€

7,00€

7,50€

7,50€

8,00€

10,00€

4,50€



Recco
stracchino

Pizzata
stracchino, acciuga, pomodoro, basilico

Regina
mozzarella di bufala, crudo di Parma

Norcina
mozzarella, salsiccia, pomodorini freschi,
rucola in uscita

Marianna
mozzarella di bufala, salsiccia, funghi

Lattearia
mozzarella, panna, speck in uscita

Golosa
stracchino, speck

Salsiccia
pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla

Pizzaiola
mozzarella, stracchino, melanzana

Zenese
pomodoro, mozzarella, pesto, basilico

Parmense
mozzarella, stracchino, crudo Parma in uscita

Capricciosa
pomodoro, mozzarella, cotto di Ferrarini, olive,
carciofi e funghi

CLASSICA    GIGANTE

9,00€

11,00€

12,00€

10,00€

9,50€

9,50€

9,50€

10,50€

9,50€

10,50€

10,50€

5,50€

6,00€

8,00€

9,00€

7,00€

6,50€

6,50€

6,50€

7,50€

6,50€

7,50€

7,50€



Farinata di ceci
La sottile torta salata nasce dal
miscelato di acqua, olio extravergine
di oliva, sale e farina ci ceci.

Farinata bianca
La sottile torta salata nasce dal
miscelato di acqua, olio extravergine
di oliva, sale e farina di grano 00

Farinata farcita
La sottile torta salata nasce dal
miscelato di acqua, olio extravergine
di oliva, sale e farina di grano 00

la FARINATA

La farinata, uno dei prodotti da forno per eccellenza della nostra città.
Le sottili torte salate nascono dal miscelato di acqua, olio

extravergine d’oliva, sale e farina. Vengono cotte nel
forno a legna in antiche teglie di rame.

1 kg

13,00€

13,00€

17,00€



le BIBIT E

Coca-Cola
lattina 33 cl

Sprite
lattina 33 cl

Fanta
lattina 33 cl

Birra Ichnusa non filtrata
birra bionda 33 cl

Birra Moretti
birra bionda 33 cl

Acqua naturale/frizzante
bottiglia 50 cl

Estathè limone/pesca
bottiglia 50 cl

2,00€

2,00€

2,00€

2,50€

2,00€

1,00€

2,00€

“Buon Appetito!”



Via S. Pietro, 48 - 17047 Valleggia (SV) - Tel. +39 019 883836
valleggia@panificioalemanni.it - www.panificioalemanni.it

Artigiani del pane dal 1937
lemanni

Creato da Arezzo Digitale


